DESSERTS (et vins assortis)

La mousse au chocolat, bananes caramélisées, noisettes et oranges...9,5€
El Sequé Monastrell 6,60€

Les pommes pochées en feuilleté et créme patissiére.......................... 9,5€
Miss Tela Valenciana 4,00€

Le pain perdu perdu au sorbet d’ananas roti Vecan g.5€
PX VORS 1730 7,00¢

La tarte au fromage de Binigarda et sa confiture de tomates................ 9,5€
East India Solera Lustau 6,60€

L'assiette de fromages de Menorca..............ccoocooieiiciiiiicce, 9,56/ 19€
Coleccién 125 Vendimia Tardia 7,50€

La brioche au beurre et sa glace, cremechantilly.....................ccccooccin 12€
NOS GIaceSs (3 BOUIES).........coooieiieeie e, €
NOS Sorbets (3 boules) Vegan...cuimnmiminanmmmmmmainsiams s 9€

APERITIFS ET LIQUEURS DE LA MAISON
INNat GIN&TONIC...........cooiiiieiieec e, 11.50€

Le geniévre premium de Minorque, meilleur geniévre des iles Baleares
- r —
2017, 92 points au Guia Peifiin.

GLOP Negro Gin & TONIC.........c.ccoooverees it ee e 8¢

Macéré a Minorque avec du genévrier, de la sauge, du gingembre, deux
)
sortes de mandarines et une touche de fleur d’oranger.

GLOP ROSAUO. ... ..o e, 8¢

Gin de Minorque, aux pétales de roses, aux fruits rouges, avec une touche
de pamplemousse. Servi avec du ginger ale et des écorces d’agrumes.

HErDES SOUN..........coooiiiiiieie e 8¢
Les herbes douces de Biniarbolla de Minorque, aigre-doux, Agostura amer.

Herbesde Biniarbolla... ..o 6¢€

16 herbes, quelques grains de café, macérés cinq semaines dans un alcool
mi-doux et sec. Servi sur glacons.

Licor de Mandarina...............cooiiiiiiiii e 7€

La premiere ma:cg':ratio:.} c_le Biniarbolla. Les mandarines du potager de
Biniarbolla. Edition specxale. Servie sur glagons.



