
· Disponemos de carta de alérgenos. Consulte con nuesto equipo ·

LA CARTA DE VERANO

APERITIVOS
Nuestras gildas 

Galleta de parmesano, sardina ahumada y queso fresco 

Escupiña de Menorca al natural,
(salsas ponzu, cilantro y mignonette) 

Sa Cudia Especial (una malvasía seca con crianza 
oxidativa, con notas ajerezadas, VT Menorca) 

PANES Vegetariano

Pan artesano de masa madre con harina de Xeixa 
(50% integral)

Pan cristal con tomate 

Pan sin gluten 

Pan especial de la semana

ENTRANTES
Ensalada de tomates, queso de mahón y croutons 
/con anchoa OO

Ensalada de pepino, cerdo asado y hierbas 

Burrata con calabaza especiada y pesto de cilantro con 
cacahuetes  Vegetariano 

Remolachas, yogur y limones encurtidos  Vegetariano

Tartar de atún rojo salvaje, kimuchi y ajoblanco 

Ceviche de pez de limón, boniato asado y altramuces 

Láminas de presa ibérica marinada, olivada y almendras 
tostadas 

Buñuelos de verduras y queso feta con salsa de yogur 
Vegetariano 

Croquetas de berenjena ahumada y queso idiazábal 
Vegetariano 

Vieira gratinada

Calamar a la bruta con morcilla de cebolla de Ontinyent 

Panceta de cerdo glaseada con vino oloroso y 5 especias 
chinas
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LA CARTA DE VERANO

ARROCES
Nuestro arroz del “senyoret” (min. 2 personas)

Paella bruta con sepia y pelotitas (min. 2 personas)  

Paella de conejo y pimientos asados (min. 2 personas) 

Arroz meloso de shitake, calabacín y tomates secos 
Vegano 

Fideos a la cazuela con brócoli y coliflor Vegano 

SEGUNDOS 
Setas salteadas, sofrito y humus de garrafón Vegano 

Merluza, pak choi salteado y jugo de ajo frito y albahaca 

Rodaballo “allá Puttanesca” con salsa de anchoas y 
alcaparras, cogollos braseados 

Atún rojo a la plancha, caponata siciliana y ensalada de 
rúcola 

Albóndigas de cordero, pistachos y yogur 

Coquelet asado al limón, trigo bulgur y harissa 

Lomo de vaca madurado, patatas y padrones fritos 

GUARNICIONES Vegetariano

Patatas fritas con ajo y romero, mahonesa de 
chimichurri 

Cogollos braseados, soja y tomate 

Pimientos del padrón fritos 

Ensalada verde, vinagreta de jerez y sirope de arce


