Sa Punta

Menorca

Mentt Navidad

13.30 para empezar 14.00

COPA DE CAVA DE BIENVENIDA

APERITIVO

Consome con Sa Cudia Crianza Oxidartiva

D

<
ENTRANTES

a Compartir

Bunuelo de escarola, mahonesa de lima kafir
Alcachofas y atun rojo
Steak tartar mediterranco de presa iberica
Salteado de setas al oloroso y huevo eco de Binissaida des Barracons

Pulpo estofado, berenjenas y curri amarillo

O

<
PRINCIPAL

a elegir

Romescada de rapey almejas, parmentier de patata, mahonesa de chimichurri

Canelon de asado y foie con bechamel trufada y jugo de carne

)

—

IONYNNE

Crepe ” Suzette” con licor de mandarinas “Biniarbolla” y helado de vainilla
Petit fours
Herbes Biniarbolla



<

Sa Punta

Menorca

Christmas Lunch Menu
25 th Dec 2023

Igopm fOI' zpm start

Welcome glass of Cava

APPETIZER

Consome with Sa Cudia Crianza Oxidativa

D

—

STARTERS

to share

Endive Fritter, Lime kefir mayonnaise
Artichokes and Blue Fin Tuna
Mediterranean “steak” tartar of Iberian shoulder ham
Sherry fried mushrooms with eco egg from Binissaida des Barracons

Octopus StEew, aubergine and y€HOW curry

D

—

MAIN

to select

“Romescada” of monkfish and clams, potato parmentier and chimichurri
mayonnaise
Canellon of baked poularde, pork and veal, and foie with truffled bechamel

and meat juice

)

—

DESSERT

Crepe “Suzette” with Licor de Mandarina Biniarbolla and vanilla ice cream
Petit Fours

Herbes Biniarbolla



